
GREGORS 

   
Buffet : “ELBUFER“ 

 
Kalt: 

 

Frische Gemüsestreifen mit Dippsaucen 
 

Gebeizter Lachs mit Orangen und Dill 
 

Geräucherte Makrelen 
 

Eier mit Krabben 
 

Jungschweinerückenbraten, glasiert im Aufschnitt 
 

Geräucherte Putenbrust in Scheiben auf Radiccioblättern 
 

Pikante Partyfrikadellen mit Dipp 
 

Tortellinisalat mit getrockneten Tomaten, 
Salamistreifen und schwarzen Oliven 

 

Rustikale Brotauswahl und Butter 
 

* * * 
 

Warm: 
 

Schnitzelstreifen von Putenbrustfilets 
Rahmsauce, Butterspätzle 

 

* * * 
 

Obstsalat von verschiedenen Früchten 
 

Gemischte Käseplatte 
 
 
 

Dieses Buffet ist im Angebotspreis bereits enthalten. 



GREGORS 

   
Buffet : “HANSEATIC“ 

 
Kalt: 

 

Antipasti 
mit Zucchini, Karotten, Champions, Paprikagemüse 

 

Hanseatische Fischplatte 
 

Halbe Eier mit Meeresfrüchten 
 

Matjesfilet mit Apfel-Zwiebelsahne 
 

Katenschinken und geräucherte Putenbrust 
mit Melonenscheiben 

 

Waldorfsalat mit Früchten garniert 
 

Kleine Fleischbällchen mit Currydipp 
 

Gärtner-Salat: 
Eisberg, gemischte Rohkost, Tomate, Gurke 

und Dressing 
 

Rustikale Brotauswahl und Butter 
 

* * * 
 

Warm: 
 

Hamburger Pannfisch 
auf Bratkartoffeln dazu Senfsauce 

 

* * * 
 

Rode Grütt mit Vanillesauce 
 

Gemischte Käseplatte 
 
 

Dieses Buffet ist im Angebotspreis bereits enthalten. 



GREGORS 

   
Buffet : “BLANKENESE“ 

 
Kalt: 

 

Tomaten und Mozzarella 
mit frischem Basilikum 

 

Räucherfischplatte 
 

Heringssalat 
 

Schweinefiletscheiben auf einem Gemüsebett 
 

Landschinken mit Melonenscheiben 
 

Geräucherte Putenbrust in Scheiben auf Radiccioblättern 
 

Holländischer Kartoffelsalat mit Lauchzwiebeln 
 

Kleine Fleischbällchen mit Currydipp 
 

Rustikale Brotauswahl und Butter 
 

* * * 
 

Warm: 
 

Kasselerbraten mit Champagnerkraut 
und Kartoffelpüree 

 
* * * 

 
Limonencreme mit Beerensauce 

 

Gemischte Käseplatte 
 
 

Dieses Buffet ist im Angebotspreis bereits enthalten. 



GREGORS 

   
Buffet : “Vegetarisch“ 

 
 

Kalt : 
 

Vollkornbratling auf süß-saurem Linsengemüse 
Mozzarellakugeln mit Cherrytomaten und Basilikumvinaigrette 

Verschiedene Fingerfood mit Rohkost der Saison mit zwei Dipps 
Feta gebacken mit Tsatsikisalat 

 

Salate: 
Bohnensalat mit Tofu 

Bunter Blattsalat mit Sprossen, Keimlingen und Nüssen 
Schichtsalat mit Möhren, Lauch, Mais und gehackten Eiern 

Verschiedene Saucen 
 

* * * 
 

Warm: 
 

Vierländer Kartoffelauflauf 
Gemüselasagne 

 
* * * 

Dessert: 
 

Joghurtcreme mit exotischen Früchten 
 

Käseplatte mit Trauben und Salzgebäck 
 
 
 
 
 
 

Dieses Buffet ist im Angebotspreis bereits enthalten. 



GREGORS 

   
Ergänzungsliste zu unseren Buffets. 

Hier haben wir für Sie noch weitere warme Speisen- 
Vorschläge „zum Tauschen“ …  

 
Geschnetzeltes in Pilzrahm, Gemüse, 

Butterspätzle 
 

oder... 
 

Putengeschnetzeltes Calvados mit Reis 
 

oder... 
 

“Holsteinerpfanne”: Putenfilet mit Zwiebeln,  
Champignons, Mais mit Rahmsauce und Reis 

 
oder... 

 

Gemüselasagne mit Käse überbacken 
(VEGETARISCH) 

 
oder... 

 

Penne mit Käserahmsauce 
(VEGETARISCH) 

 
oder... 

 

Grüne Bandnudeln mit Putenstreifen und 
Zucchinigemüse 

 
oder... 

 

Frischer norwegischer Lachs auf Spinat, 
Petersilienkartoffeln 

 
oder… 

 

Grünkohl mit Kasselerbraten, 
Röstkartoffeln, Senf 

(Winterzeit) 
 
 



GREGORS 

   
Weine 
 
 
Liebe Gäste, 
für unser Weinangebot haben wir uns etwas Besonderes ausgedacht. 
Um Ihnen Qualität, eine große Auswahl und gute Beratung in der 
Weinauswahl zu bieten, kaufen wir unsere Weine von Rindchen’s 
Weinkontor . In Abstimmung mit Rindchen’s Weinkontor haben wir drei 
Produkte für Sie ausgesucht. Dies sind Vorschläge, mit denen wir gute 
Erfahrungen gesammelt haben. Natürlich können Sie auch selbst nach 
Absprache mit uns und Rindchen’s Weinkontor, Osdorfer Landstraße, 
Ihren Wein bei einer Weinprobe vorher bestimmen. Die Weine werden 
dann zu Ihrer Veranstaltung an Bord gebracht. Dieser Service ist für Sie 
kostenlos. Eventuelle Preisdifferenzen werden jedoch berechnet. 
Ihre Vorteile sind eine vorherige Verkostung der Weine mit sachkundiger 
Beratung sowie die Möglichkeit, auch später diese Produkte kaufen zu 
können. 
 
 
 

Unsere Vorschläge: 
 
 

RINDCHEN’S Sekt - Brut 
Sektkellerei Schloß Wachenheim 

 
Mosel-Saar-Ruwer: 

Weingut LORENZ, Detzem / Mosel 
Riesling Qualitätswein, trocken 

 
Italien: 

Weingut Kurtatsch, Südtirol 
Merlot 

 
 
 
 
 



GREGORS 

   
Routenvorschläge und Ideen 
 
 
 
 
Um die “Insel“ rum; ..., 
bei der wir über die Norderelbe, Bunthausspitze und wieder zurück über 
die Süderelbe, den Köhlbrand, den Hafenanlagen der Container- 
Terminals fahren könnten. 
(Mindestfahrtzeit 4 Stunden) 
 
* * * 
 
Eine Fahrt zur Oberelbe... 
Wir legen ab von den St.Pauli-Landungsbrücken und, solange wie 
gewünscht, geht es “bergauf“ Richtung Hoopte, Zollenspieker und 
weiter nach Geesthacht. 
(Mindestfahrtzeit 6 Stunden, mit Talfahrt, ohne Schleusung) 
 
* * * 
 
Fahrt zur Unterelbe... Blankenese 
Eine schöne Fahrt der untergehenden Sonne entgegen ( abends ); 
vorbei am Elbstrand von Övelgönne, Teufelsbrück nach Blankenese; 
zurück an den großen Containerschiffen vorbei, durch den Hafen und 
die Fahrt durch die Speicherstadt. 
(Mindestfahrtzeit 3 Stunden) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



GREGORS 

   
Musik 
 
 
 
An Bord befindet sich eine CD-Musikanlage mit Anschlüssen für 
MP3-Player oder Notebook für den tollen Sound.  
Ideal für Hintergrundmusik und zum Tanzen geeignet. 
 
An Bord haben wir für Sie eine gemischte Auswahl an Musik, die wir 
gern auflegen. 
 
Natürlich können Sie auch eigene Tonträger mitbringen. Zeitweise 
können selbst gebrannte CD‘s nicht von jedem Spieler gelesen werden. 
 
Gern vermitteln wir auch Musiker „live“ für Ihre individuelle Feier an Bord. 
 
Zum Beispiel: Schifferklavier schon ab EUR 80,00 / Stunde. 
 
 
Bemerkung: 
Der GEMA-Kostenbeitrag ist bereits in unserem Angebot enthalten. 
 
 


